
 

 Aתפריט 
 לבחירה( 4)סראונד קבלת פנים תפריט 

 קרוסטיני של ארטישוקים צלויים עגבניות ובצל ירוק
 פרגיות וירקות בפנקו וטמפורה על איולי עריסהטורטיה 

 סביח גורמה מיני פיתה חציל קלוי וטחינה לבנה
 קוביות סלומון בטריאקי

 ריבת בצלכבד תרנגולת וברוסקטה של 
 ר’ינג’ילי, בצל סגול וג’עטוף במלפפון, צה סלמון ’סביצ

 פני פורי במילוי סביצ'ה אנטיאס צ'ילי וכוסברה 
 ברוסקטה של רוסטביף סינטה חרדל דיז'ון צלפים וקורניש 

 
 

 על השולחן 
 ליטר{ 1}/קולה/זירו/סודה/תפוזים/לימונדה   ml 750מים מינרלים 

 לאדם₪  14תוספת שתייה קטנה 
 

 
 

 מבחר לחמים 
 פרנה/רוסטיק/מקלות גריסיני/פוקצ'ות

 
 

 לבחירה( 8)סלטים 
 זית , פלפל חריף, שום ושמןעגבנייהקוביות  סלט עגבניות חריף

 סלט עדשים שחורות ירק קצוץ שמן זית לימון וקשיו 
 בטטה צ'ילי ושומשום אסייתי 

 קצוץ בשמן זית ולימון סלט ירקות ערבי
 פלפלים חריפים בשמן קנולה ושום

 חצילים טבעי בשמן זית, לימון וכוסברהסלט 
 ירקות בתחמיץ לימון  -חמוצי הבית

 קרפצ'ו חציל בטחינה לבנונית צנוניות שרי בשמן זית ולימון 



 פרוסות חציל מטוגנות בשמן זית, חומץ וקוביות גמבה -חציל בצרמלה
 חצילים שרופים על אש גלויה וטחינה ירוקה )מרוסק( -חציל בטחינה
 קוביות חציל ופיטרית על הגריל עם רוטב בלסמי -וחצילים קלוייםסלט פטריות 

 כרוב אסיאתי שומשום שחור לבן ושמן שומשום
 מבחר ירקות העונה -פלטת ירקות

 קישואים צרובים עם לימון וטרגון ושום
 סלט עגבניות מבושל עם פלפלים חריפים -מטבוחה

 חומוס מסבחה חומוס ישראלי וגרגירי חומוס מבושלים
 יל יווני בעגבניות ובצלחצ

 סלט קפרזה עגבניות שרי, בזיליקום, קרוטונים ושמן זית
 סלט ירוק בויניגרט הדרים ופרי העונה

 חציל במיונז )ביתי(
 סלט טבולה לבנוני, ירקות ירוקים ובורגול בשמן זית ולימון

 סלט ביצים ומיונית
 זית ולימוןסלט ירק קצוץ קשיו, נענע, פטרוזיליה, כוסברה, עירית בשמן 

 שום  אפוי בשמן זית וטימין -קונפי שום
 תפנאד זיתים 

 ”עלה’ג”סלט אייסברג בשמן זית לימון נבטים ו
 חציל בלאדי שרוף בטחינה לבנונית שמן זית ולימון

 בעריסה לימון כבוש ופלפל חריף” מרוקאי“סלט גזר 
 סלט שומר בתחמיץ לימון ושמן קנולה}בעונה{

 זית טחינה גולמיתקרפצ'ו עגבנייה בשמן 
 חציל  בבצל סגול כוסברה וגרעיני חמנייה 

 חציל מטוגן בציפוי פריך
 
 
 
 

 לבחירה {  3מרכז שולחן } ביניים
 סיגר דג ים ברוטב חריימה 

 פילה קוד בציפוי פריך ואיולי עריסה 
 בקמח תירס פילה ברבונייה 

 ריזוטו "חריימה" ודג ים טרי 
 ילי, שום וגרגרי חומוס’בצ קבב דגים מרוקאי

 קראסון לחי עגל אוטנטי 
 באן של אסאדו ואיולי צ'יפוטלה

 באן של  לחי עגל "טיל" וטחינה ירוקה 
 פסטייה מרוקאית במילוי עוף ג'ינג'ר ושקדים

 גלילי חציל במילוי בקר על רוטב נפוליטנה 
  סיגר של " שורט רייבס" צ'ילי חריף  וכוסברה 

 

 לבחירה( 2)עיקריות מנות 
 פילה דניס על פירה שורשים בשמן זית עגבניות צלפים שום אנשובי ולימון 

 פילה סלמון בעשבי טיבול על ארטישוק לימוני בקרסט תבלינים
 פילה לברק בשמן זית פילדלפיה טימין על פול ירוק צ'ילי 

 בציר בקר ירקות שורש ויין אדום אסאדו של פרה שמנה
 על גריל פחמים פרגית בפילדלפיה



 ושומשום לבן  פרגית בטריאקי
 בזיגוג אסייתי וג'ינג'ר  פרגית במילוי אורז צנוברים וירק

 וס )טורטיה קלויה{’לבנונית ונאצ קבב טלה על טחינה
 דואט אנטריקוט ופרגית על פוטיטוס תפו"א 

 אנטריקוט מיושן בשמן זית ומלח ים 
 
 

 שולחן בתוספת תשלוםמרכז 
 

 לאדם₪   15בקר בשמן זית מלח ים חומץ בלסמי ורוקט פילה ו ’קרפצ
 ₪   25ין טלה בציר בקר ובצלים מקורמלים ’טאג

 ₪  10טורטיה במילוי שווארמה נקבה וטחינה לבנה  -טורטיה שווארמה

 ₪  10ילי גינגר שום וסויה מתוקה ’כנפיים בצ

  לאדם₪  20ושום ילי גרגירי חומוס  כוסברה ’צלחי עגל בשמן 
 ₪  30מוח בבישול מרוקאי 

  לאדם₪  35{עגל בבישול ארוך }בישול מרוקאישקדי 
 למנה ₪  40תוספת פילה בקר 
  למנה ₪  35תוספת צלע טלה 

 

 לבחירה {  2} תוספות
 שעועית ירוקה מוקפצת בשמן זית שום וטימין 

 אדמה בשמן זית רוזמרין ומלח ים-סירות תפוח
 פירה זיתים/אפונה

 מאודהברוקולי אביבי 
 ושומשום שחור  סירות בטטה בסילאן תמרים

 תערובת תבלינים(א בשמן זית שום ופילדלפיה )”סירות תפו–פוטיטוס פילדלפיה 
 חיטה "של שבת" בתיבול מרוקאי חריף 

 מיקס ירוקים בשמן זית שום ופיטרוזיליה 
 קוסקוס ירקות
 קוסקוס טנזיה 

 קינוחים
 פלטת קינוחי פרווה 

 פחזניות וניל בציפוי מקורמל 
 אקלר קפה טופ גנש ושברי פקאן סיני 

 קוקילידה וניל 
 מילפיי של ביסקוויטים וקרם נוגט 

 מקרון בטעמים פיסטוק/שוקולד/נוגט ולימון 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 מנת ילדים 
 )ישיבה בנפרד, כל ילד שישב בשולחן מבוגרים יחושב כמנה רגילה(

 סלטים כנ"ל 
 שתיה קלה 

 מיני המבורגר במיני לחמניה ירקות איולי צ'יפוטלה וציפס 
 שניצלונים וציפס 

 פסטה ברוטב עגבניות 
 כולל ציודים ₪  200מחיר מנת ילדים: 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 מ”כולל מע  350 רמחי

 ₪ ( 335כולל ציוד קומפלט שולחנות כסאות וכלים פורצלן )ללא שולחן כיסא 
 }תלוי במרחק ובשעות העבודה {₪  450תוספת מלצר 

 ₪   800תוספת מנהל אירוע 
  2מינימום ₪  600תוספת קפטן }מנהל שירות אזורי{ 

 תוספת הובלה }לפי אזור{
 לא כולל שרות 

 
 בכבוד רב

 רני אלבזשף 
 


